
FRENCH NIGHT
1st July 2026 

Aperitif 6.45-7.15pm
First course served at 7.30pm | One sitting 

STARTERS / ENTRÉES 

Mushroom soup 
with chives

Crème de champignons  
avec ciboulette

Chicken liver pâté with basil 
and chilli, served with toast

Pâté de foie de volaille au basilic et 
piment, servi avec pain grillé 

Roquefort salad with apple 
celery and toasted walnuts

Salade de fromage Roquefort avec pomme,
céleri et noix grillées 

MAINS / PLATS PRINCIPAUX 

Chicken supreme with a white 
wine and tarragon sauce, 
pomme puree  and mangetout

Suprême de poulet  avec sauce au vin blanc et à 
l’estragon, purée de pommes de terre et pois mange-tout 

Sea bass fillet with crab and sweetcorn 
chowder, samphire and new potatoes

Filet de bar avec chaudrée de crabe et maïs 
doux, s alicorne et pommes de terre nouvelles 

Roast pork loin with brie, tomato and 
basil, fine beans and sautéed potatoes

Longe de porc rôti avec Brie, tomate et basilic, 
haricots fins et pommes de terre sautées 

Mushroom pissaladière, courgette and 
red onion tart, served with salad

Pissaladière de champignons, tarte à la courgette et à 
l’oignon rouge, servie avec salade 

DESSERTS

Brown sugar pavlova  with 
raspberries and double cream

Pavlova au sucre brun avec 
framboises et crème double 

Salted dark chocolate tart with clotted 
cream ice cream and fresh strawberries

Tarte au chocolat noir salé avec glace à la 
crème caillée et fraises fraîches

Scan to book 

£39.95 per person 

Includes welcome drink 
& French cheese course 
Please book your table via Opentable. 
Reservations are open now and spaces will be limited. 

French cheese and biscuits with grapes 
and celery

Fromages français et biscuits salés avec 
raisins et céleri 

CHEESE / ET FROMAGE 
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